
 

 
La provenance de nos Poissons / Crustacés : Amérique, Sud-Africains / Poissons et coquillages : Islande, France, Italie. 

La provenance de nos viandes : Veau : France, Suisse / Canard : France / Bœuf : Suisse, Uruguay, Allemagne, Italie / Poulet : Suisse, France.  

Tous les prix indiqués s’entendent en francs suisses et incluent le service et la TVA. 

Allergène :   
Nos collaborateurs se feront un plaisir de vous renseigner sur les ingrédients utilisés dans notre cuisine qui peuvent provoquer les allergies et / ou des intolérances. 

 

Notre Spécialité 

 

   

  
Le Val d’ Anniviers 

Menu de dégustation Suisse 
3 plats 

 
 
 

 

Salade 
 

  
Rösti au fromage à raclette | légumes | œuf au plat  

 

 
 

Fondue au fromage | pain rustique 
 
 

 
Fondue         | fruits | marshmallows  

 
 

 
 

 
 

 CHF 43.00 par personne 
 

Pour 2 Personnes 
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Pour Bien Commencer… 
 

 

POTAGE DE SAISON 
 

9.00 

BURRATA LA FERME 
Duo de Tomates, Burrata, Pignon & Pesto de Basilic 
 

16.00 

CHÈVRE CROUSTILLANT 
Bouquet de Salade Mixte, Fromage de Chèvre Panné        
 

16.00 / 24.00 

 

FALAFELS AVEC SAUCE TAHINI  
 

16.00 

CREVETTES À L'AIL AVEC DU PAIN GRILLÉ ET AROMATISÉ 24 .00 

À Partager…  

PLANCHETTE VALAISANNE 
Viande Séchée, Lard, Saucisse à l`Ail, Jambon Cru, Fromage AOP et Pain de Seigle 

29.00 

APÉRO ETAGÈRE LA FERME (MINIMUM 2 PERSONNES) 
Chèvre, Burrata, Saumon Fumé, Tartare de Bœuf, Olives 
 

34.00 

PLANCHETTE DE TARTARES – 2 OU 3 VERRINES AU CHOIX 
Cervelas « CORNICHON, ÉCHALOTE » 
Saumon  « SAUMON, AVOCAT, CAPRES » 

Végétarien « CONCOMBRE, TOMATE, FETA » 

Valaisan « VIANDE SÉCHÉE, ABRICOTS SÉCHÉS, ÉCHALOTE » 
 

7.00  

P/VERRINE 

Nos Risottos 
 

 

RISOTTO « DU PÊCHEUR » 
Vongoles, Moules, Crevettes, Tomates Cerise, Ail & Persil 
 

30.00 

RISOTTO AL TARTUFO  

 

32.00  

Nos Röstis 
 
 

 

RÖSTI BIQUETTE 
Fromage de Chèvre, Jambon Cru et Ciboulette  

29.00 

RÖSTI MONTAGNARD 
Fromage à raclette,  Lard et  Œuf  

29.00  

RÖSTI VÉGAN 
Légumes au Lait de Coco & Curry 

26.00  
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Nos Viandes 
_____________________________ 
 

 

CÔTE DE BŒUF À DEUX « SUR LA PIERRE » 800GR  
 

60.00  
Par Personne 

BROCHETTE DE BŒUF 
Bœuf, Poivron, Oignon, Tomate Cerise 

39.00 

BROCHETTE DE POULET 
Poulet, Bacon, Chorizo, Poivron 

32.00 

TRILOGIE DE BŒUF, AGNEAU ET VEAU « SUR LA PIERRE » 240GR 58.00 

BURGER LA FERME 
Viande de Bœuf d’Hérens, Ketchup maison, Bacon, Fromage Raclette d’Anniviers, Oignons Confits,  
Tomate, Cornichon & Salade 

_____________________________ 
 

29.00 

ENTRECÔTE DE BŒUF « SUR RECHAUD »                                                                                                                                                                                                « 200GR » 

« 300GR » 
  42.00 
52.00 

 

POITRINE DE POULET « SUR RECHAUD »                                                                                                                                                                                             « 200GR » 

« 300GR »          
36.00 

     44.00 
 

STEAK DE VEAU « SUR LA PIERRE » 200GR     « 200GR » 

« 300GR »          
46.00 

       54.00 
 

LES CÔTES D’AGNEAU « SUR LA PIERRE »                                                                                                                                                                                                « 3 PCS »      
                                                                                                                                                                                                                                                                                           « 5 PCS » 

38.00 
45.00 

 

LE TARTARE DE BŒUF LA FERME «180GR» 
 
 

35.00 

Nos Poissons 
_____________________________ 

 

 
BROCHETTE DE GAMBAS  
 

_____________________________ 
 

44.00 

THON AVEC CROÛTE DE SÉSAME « SUR LA PIERRE » 
 

38.00 

TARTARE DE SAUMON 
Saumon, Avocat, Mangue, Échalote, Persil, Ciboulette & Aneth 

36.00  
 

Ni Viande, Ni Poisson 
 

 

TARTARE VÉGÉTARIEN 
Tomate, Fromage Feta, Avocat, Olives, Pignons, Citron, Persil et Ciboulette  

30.00 

BURGER VÉGAN 
Burger Tofu au Curry, Guacamole, Cornichon, Oignons Confits, Tomate & Salade 

29.00 

BROCHETTE DE TOFU 
Tofu Mariné, Légumes de Saison Grillés 

29.00 
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NOS ACCOMPAGNEMENTS POUR NOS VIANDES, POISSONS ET PLATS VÉGÉTARIENS À CHOIX (2 INCLUS): 
TOUS LES ACCOMPAGNEMENTS SONT VÉGANS 

 

 

LÉGUMES DE SAISON SAUTÉS 
POMMES FRITES 
SALADE MELEE 

RIZ VENERE AU CHILI & LIME 
________________________ 

 

NOS SAUCES À CHOIX (1 INCLUS):  
SAUCE AU POIVRE VERT  

SAUCE CURRY, ANANAS, LAIT DE COCO  
 

SAUCE AU ROMARIN  
SAUCE AUX MORILLES SUP. 3.00 
SAUCE À LA TRUFFE SUP. 6.00 

Nos Fondues Fromages Val d’Anniviers 
 

 

FONDUE FROMAGE «200GR» 

Mélange de Fromages 
 

28.00 

FONDUE AUX HERBES FRAÎCHES «200GR» 
Mélange de Fromages, Herbes Fraîches BIO & Génépi 
 

32.00  

FONDUE AU CHORIZO ET CHILI «200GR» 
Mélange de Fromages, Chorizo & Chili 
 

32.00 

FONDUE AUX TRUFFES FRAÎCHES «200GR» 
Mélange de Fromages & Truffes Fraîches 

38.00 

 
TOUTES NOS FONDUES AU FROMAGE SONT SERVIES AVEC : 

Pain Rustique 
Pommes de Terre  
Cornichons & Oignons 
  

 
SUPPLÉMENTS: 

Portion de Légumes de Saison                               
Planchette Valaisanne                               

 

 
 

5.00 
16.00 

 

 _____________________________ 

Fondue La Ferme  
 

 

LA FONDUE ANNIVIARDE DU VALAIS «200GR PP» 
 
Originaire de Sierre, ce mélange de viande de bœuf est mariné dans des épices que rappellent le goût de la viande 
séchée, il se cuit dans un bouillon de légumes, de bœuf et de vin. 
 
Servie avec frites et sauces 
_____________________________ 

50.00 
Par Personne 

MIN.2 P 

Fondue Parfums d’Asie 
 

 

Bouillon aux Légumes, Saté & Lait de Coco 
 
Poissons : Saumon, Thon & Crevettes 
 
Servie avec frites et sauces 

37.00 
Par Personne 

MIN. 2 P 
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Comment bien finir un repas… 
_____________________________ 

 

PANNACOTTA AUX MÛRES ET “VINHO DO PORTO” 
 

14.00 

TARTE AU POMME LA FERME 
Servie Chaude Avec Cannelle & Boule de Glace Vanille 
 

_____________________________ 
 

14.00 

FONDUE CHOCOLAT À DEUX 
Servie Avec Fruits de Saison Et Marshmallows 
 

30.00 

CHEESECAKE DU JOUR 
 

12.00 

TIRAMISU AVEC SA BOULE DE GLACE CAFÉ  
 

14.00 

TRILOGIE DES DESSERTS 
 

18.00 

GLACES & SORBETS MÖVENPICK 
Selon Votre Choix 
 

4.00  
Par Boule 

UN SORBET DE VOTRE CHOIX ARROSÉE AVEC UN ALCOOL DE VOTRE CHOIX 
                                                                                  Abricotine, Williamine, Vieille Prune ou Vodka 

9.50 

 

 

Pour les Petits Loups    
 

 

MINI RÖSTI AU FROMAGE 14.00 

CHICKEN NUGGETS & FRITES 
 

16.00  

POITRINE DE POULET GRILLÉE & LÉGUMES 17.00  
 

MINI BURGER BŒUF & FRITES 17.00 


